
mashed potatoes  5
FINGERLING potatoes 5
roasted asparagus 5

polenta 5

BROCCOLI RABE 5
artichokes 9

sauteed kale 5
green beans 5

Farro al pesto
Farro spaghetti with

pesto, green beans and potatoes
16

Zuppa del salumiere burratina
Soup of the day

Ask for today’s selection
6

Verde del contadino 
Mixed greens, Parmigiano Reggiano,

extra virgin olive oil, lemon juice
8

21

Gragnano spaghetti with cherry tomatoes,
extra virgin olive oil and bottarga

spaghetti alla bottarga

House-made tagliatelle with
classic Bolognese sauce

16

tagliatelle bolognese

Each 7

antipasti

primi

secondi

contorni

dolci

Fried green tomatoes,
12-year aged Bonini balsamic

15

vitello tonnato
Thinly sliced roasted veal covered with

creamy tuna sauce and fried capers
16

polpette
Meatballs stewed in tomato sauce,

shaved Pecorino
14

*atletica
Organic grains, grilled vegetables,

baby kale, poached egg
15

piovra
Grilled Spanish octopus, cannellini 

bean purée, crispy guanciale
19

cavatelli
House-made ricotta cheese cavatelli

with tomato sauce
16

ravioli del salumiere
House-made prosciutto ravioli 

with brown butter and sage sauce
19

add summer truffle + 20

gnocchi rossi
House-made potato and beet gnocchi 

with sausage and broccoli rabe
16

gnocchi alla romana
House-made semolina gnocchi with Grana

 Padano cheese and crispy prosciutto
15

tagliolini
House-made tagliolini with shrimp, 

zucchini, grape tomatoes, and lobster bisque
20

lasagna del salumiere
Pasta layers baked with Bolognese,

Béchamel sauce
16

porchetta
Roasted pork loin wrapped in crispy pork belly 
served with fingerling potatoes and green beans

24

scottadito
Grilled lamb chops served with artichokes,

fingerling potatoes, and 12-year aged Bonini balsamic
30

salame al cioccolato
Chocolate log

tiramisu
Mascarpone cream,

espresso-soaked
lady fingers and cocoa

chef/co-owner:angelo masarin

nocciolata
panna cotta
Panna cotta with

Rigoni
Organic Nocciolata

milanese
Pork chop milanese served with arugula,

tomatoes and shaved Parmigiano Reggiano
25

branzino
Broiled butterfly branzino

served with mixed greens and tartar sauce
29

coniglio in tecia
Braised Florida rabbit served with artichokes,
Taggiasca olives, grape tomatoes, and polenta 

26

bistecca
Grilled 16 oz. prime bone-in ribeye 

served with fingerling potatoes
38

salumi
Parmigiano Reggiano  11

Pecorino Toscano  10
Pecorino al Tartufo 12

Bufala 16
Crucolo 10

Polenta fritta 3
Gnocco fritto 3

Marinated olives 3

spuntini

formaggi * piccola selezione

*trio di prosciutti

**GRANDE SELEZIONE 

cheese selection  24 

*Speck  7
*Prosciutto di Parma 12 *Prosciutto San Daniele 13

Choice of prosciutto and two salumi 22

Choice of prosciutto and four salumi 28

Prosciutto di Parma, Prosciutto San Daniele,
and Speck 23*Mortadella 7

Porchetta 7

*Guanciale  10
*Salame  9

*Finocchiona  9
*Bresaola  9

*Cacciatorino Tartufo 9
*Coppa Dolce  8

Tartufotto 8 
*Pancetta Arrotolata 8

Prosciutto Cotto 7
*Prosciutto Toscano 14

SALUMI
- sliced by pound -

PROSCIUTTO TOSCANO 30
PROSCIUTTO DI PARMA 26.5

PROSCIUTTO SAN DANIELE 29.5
SPECK 22.5
COTTO 18

MORTADELLA 14
BRESAOLA 30

CACCIAToRINo tartufo 29
GUANCIALE 45

finocchiona 30
SALAME NOSTRANO 29

Pancetta Arrotolata 19

Tartufotto 20
COPPA DOLCE 24
PORCHETTA 26
‘NDUJA 30 ea.

FRESH BOTTARGA di MUGGINE 185

formaggi

parmigiano reggiano 26
Pecorino 22

PECORINO TARTUFO 30
GRANA PADANO 24

MOZZARELLA DI BUFALA 9 ea.

olive

green castelvetrano
Olives 18/lb

giardiniera 15/lb
taggiasca olives 45/lb

*Consumer information: Consuming raw or undercooked meats, poultry, shellfish, seafood or eggs may increase your risk of food borne illness
*Not all ingredients are listed on this menu. Please let your server know if you have any food allergies.

CRUCOLO 22
GORGONZOLA DOLCE 22

TALEGGIO 18
BURRATA 7

Baccala’ alla vicentina
Vicentina style stockfish, polenta 

14

-
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vinibY THE GLASS / quartino

red

1/2 l carafe house wine  18
house wine  8.5 / 12

barbera/syrah Prunotto (Piemonte)  12 / 15
MERLOT La Sinta (Lombardia)  9 / 13

PINOT NOiR Mezcan Hofstatter (Südtirol)  13 / 16
cABERNET/MERLOT Terre Di San Leonardo (Trentino) 12 / 15

valpolicella Zenato (Veneto)  10 / 13
chianti classico Rocca delle Macie (Toscana)  11 / 14

super tuscan Villa Antinori (Toscana)  14 / 17
montepulciano Farnese (Abruzzo)  10 / 13

Cannonau di sardegna
Cantina Mesa (Sardegna)  11 / 14

NERO D’AVOLA Cantina Cellaro (Sicilia)  9 / 13
MALBEC Albarossa (Argentina)  10 / 13

WHITE

1/2 l carafe house wine  16
house wine 7.5 / 11.5

PROSECCO Cin Cin (Italy)  9
prosecco Syltbar (Friuli)  13

Pinot Grigio Zenato (Veneto)  9 / 11
sauvignon blanc  Brancott (NZ)  9 / 11
CHARDONNAY Tormaresca (Puglia)  9 / 11

vermentino Argiolas (Sardinia)  10.5 / 13.5
gavi di gavi Villa Sparina (Piemonte)  12 / 15

TORRONTES Albarossa (Argentina) 8 / 10
rose‘’ Belle Claire (France)  10 / 13
MOSCATO Marenco (Piemonte)  12

sangiovese Farnese (Abruzzo)
NEGROAMARO  I Muri (Puglia)

chardonnay Tormaresca (Puglia)
pINOT gRIGIO Antinori Santa Cristina (Veneto)

TORRONTES Albarossa (Argentina)

refosco Bastianich  (Friuli)
chianti Antinori Santa Cristina (Toscana)

SANGIOVESE Sassoregale (Toscana)
CANNONAU DI SARDEGNA Cantina Mesa (Sardegna)

NERO D’AVOLA Cantina Cellaro (Sicilia)
Primitivo Leone De Castris (Puglia)

malbec Albarossa (Argentina)

PINOT GRIGIO Zenato (Veneto)
vermentino Argiolas (Sardegna)

SAUVIGNON BLANC Brancott (New Zealand)

Greco-fiano Pipoli (Basilicata)
Gavi Villa Sparina DOCG (Piemonte)

LUgaNA Olivini (Lombardia)
orvieto Argillae (Umbria)

frascati Principe Pallavicini (Lazio)
RIESLING Eroica Chateau St. Michelle (Washington)

pinot grigio Kettmeir (Südtirol)
pinot bianco Kettmeir (Südtirol)
CHARDONNAY  Mach (Trentino)

Ribolla gialla Puiatti (Friuli-Venezia Giulia)
SAUVIGNON BLANC Tenuta Luisa (Friuli-Venezia Giulia)

falanghina Terredora (Campania)

gavi di gavi Fontanafredda (Piemonte)
poggio argentato Fattoria Le Pupille (Toscana)

chardonnay Bramito del Cervo (Umbria)
BUCCI verdicchio Castelli di Jesi (Marche)

greco di tufo Terredora (Campania)

chardonnay Vie di Romans (Friuli) 66
vespa bianco Bastianich (Friuli) 78

sauvignon blanc Conte della Vipera (Umbria) 56
salina bianco Colosi  (Eolian Island)  50

sancerre blanc AOC Michel Vattan (France) 60
arneis blange organic Ceretto (Piedmonte) 54

Barbera/Syrah Prunotto (Piemonte)
merlot La Sinta (Lombardia)

valpolicella Zenato (Veneto)
nero d’avola Colosi (Sicilia)

birre

bevande

vini dolci

wYnwood brewing draft
La Rubia (Miami) 6
Seasonal (Miami) 6

 

menabrea (Italy) 7
candela (Italy) 6

dolomiti pils (Italy) 6
angelo poretti  #4 (Italy) 6

angelo poretti  Rossa #6 (Italy) 6

VERO WATER
flat/sparkling (unlimited refills) 1 pp   

san pellegrino limonata / aranciata /
sodas / tea      3.5 ea.

dolcetto Pecchenino di Dogliani San Luigi (Piemonte)
terre di san leonardo Gonzaga (Trentino)
chianti castiglioni Frescobaldi (Toscana)

chianti Classico Rocca delle Macie (Toscana)
rosso di montepulciano Avignonesi (Toscana)

nobile di montepulciano Fattoria del Cerro (Toscana)
Morellino di Scansano DOCG Fattoria Le Pupille (Toscana)

MONTEPULCIANO Farnese (Abruzzo)

Pinot Noir Mezcan Hofstatter (Südtirol)
cabernet sauvignon Terre More Frescobaldi (Toscana)

rosso di montalcino Camigliano (Toscana)
super tuscan Villa Antinori (Toscana)

Rioja reserva Marques de Murrieta (Spain)
malbec Catena (Argentina)
The Blend Primus (Chile)

BABY AMARONE  Masi Agricola Brolo Campofiorin (Veneto)

rose’ Fattoria Sardi - Organic (Toscana) 40
rose‘’ Belle Claire (France) 32

rose’ Whispering Angel (France) 52
Rose’ Five Roses (Puglia) 35

barolo ORGANIC Ceretto (Piemonte) 128
barbaresco Produttori (Piemonte) 88

nebbiolo Occhetti Prunotto (Piemonte) 58
barolo Prunotto (Piemonte) 108

Barolo Luigi Einaudi (Piemonte) 84
merlot Notte a San Martino (Lombardia) 66

PINOT NERO Maso Poli (Trentino) 58
ripassa Zenato (Veneto) 60

ripasso Corte Lenguin (Veneto) 55
amarone Corte Lenguin (Veneto) 86

amarone Zenato (Veneto) 125
chianti Classico Lamole di Lamole Riserva (Toscana) 56

chianti Classico Tenuta Sant’Alfonso (Toscana) 58
nobile di montepulciano Tre Rose (Toscana) 58
bruciato Antinori Guado al Tasso (Toscana) 61

brunello di montalcino La Poderina (Toscana) 108
          Brunello Di montalcino Fattoria Barbi Riserva (Toscana) 126

sagrantino di montefalco Colpetrone (Umbria) 58
CARIGNANO Shardana (Sardegna) 62
le casematte Il Faro (Sicilia) 68

erse etna rosso Tenuta di Fessina (Sicilia) 56
rioja beronia Gran Reserva (Spain) 60

CAbERNET SAUVIGNON Justin (California) 50
malbec Tritono (Argentina) 82
pinot noir Cristom (Oregon) 78

prosecco Cin Cin (Veneto) 36
prosecco DOCG Borgoluce Rive di Collalto (Veneto) 48

prosecco col fondo Borgoluce (Veneto) 44
prosecco Syltbar (Friuli) 42

prosecco rose’ Syltbar (Friuli) 44
franciacorta Ca’ del Bosco Cuvee Prestige

(Lombardia) 68
FRANCIACORTA Ca’ del Bosco Cuvee Prestrige

 (Lombardia) - 375 ml  34
franciacorta Majolini (Lombardia) 60

frizzanti

25

30

35

40

45

rose’

f e a t u r e d  w i n e s

red white

M
T 

09
/0

3/
20

19

red
guado al tasso Antinori  (Toscana) 190

tignanello Antinori  (Toscana) 195
tignanello - magnum - 1.5l Antinori (Toscana) 495

Solaia Antinori (Toscana) 440
BRUNELLO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 

Antinori (Toscana) 158
brunello di montalcino filo di seta Castello Romitorio

(Toscana) 228

white
cervaro della sala Antinori (Umbria) 116

franciacorta Brut Anna Maria Clementi (Lombardia) 158
saten vintage Ca’ del Bosco (Lombardia) 128

passito Colosi (Sicilia) 10 / 52
vin santo Antinori (Toscana) 10 / 52
limoncino divino Morelli (Toscana) 6

muffato della sala Antinori (Umbria) 10/52
MOSCATO Marenco (Piemonte) 12 / 38
porto Ramos Pinto Ruby (Portugal) 9
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